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Somos el titulo enogastronomico
con 40 anos de experiencia
cn el mundo.

En nuestra revista, sitio web, club privado y
eventos premium encontraras la cobertura mas
confiable de restaurantes, recetas, bebidas,
viajes culinarios y hogar; inspiramos y
empoderamos a las personas en todas partes
para descubrir, crear y devorar lo mejor
en comida, vino y destilados.




!

| FOOD &WI N E Hombres y mujeres amantes de la buena mesa,

EN ESPANOL el buen vivir y el lujo.

PERFIL DEL LECTOR
55% 15% 60% 2000 8000
C

25 - 34 L 3ok MUJERES ABC+

£

TARGET | GENERO NSE®

30% 40 %

18-24 HOMBRES

DISTRIBUCION:
Sanborns, Walmart, Superama, Chedraui,
Comercial Mexicana, Soriana, Chedraui
4 5 ) 0 0 0 4 1 8 0 ) 0 0 0 Selecto, Palacio de Hierro, Liverpool, City
Market y voceadores. También se encuentra
Ejemplares Pass along Audiencia total en Salones Aeroméxico y American Express

Platinum, hoteles gran turismo y lineas
aéreas privadas.
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Periodistas gastronémicos Amantes
y food bloggers de la gastronomia

Sibaritas y viajeros Chefs, cocineros, reposteros
frecuentes y estudiantes de gastronomia

www.foodandwineenespanol.com
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Usuarios

5M

Pages views

3M

Visitas

seguidores

2.1K 180K 26K  4.5K 58K

seguidores

ACTUALIDAD

Como se obtiene el
jamon de bellota

Como se obtiene el jamén  Esta Navidad prueba la
de bellota cocina sostenible de SHA e
Wellness Clinic majestad la trufa

\ars Forady, 71 derrien. 3007
Vs

seguidores seguidores seguidores
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El referente indiscutible

de la escena gastronomica
en todas sus vertientes.

Una marca multiplataforma
que genera contenido y

experiencias de estilo de vida.

El titulo llega a millones de personas cada ano a través

de los medios y eventos anuales en México y Estados
Unidos. Tan s6lo en USA, Food & Wine tiene una audiencia
de mas de 10 millones de personas de alto perfil y
amantes del buen vivir. Una plataforma mediatica que,
cada dos meses, ofrece una cobertura de contenidos y
experiencias con la gastronomia como centro de interés.
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Un resumen del contenido con el toque
personal de nuestra directora editorial.

PERFILES
Dénde comen y qué les gusta a los chefs,
empresarios, famosos y otros perfiles, a través
de nuestras entrevistas.

GASTRONOMIA
Reportajes de investigacion y los restaurantes,
terrazas, boutiques y espacios singulares
que debes conocer.

RECETARIO

El corazon de nuestra revista, un paso a paso de los
secretos mejor guardados de nuestros chefs.

MUNDO LIQUIDO
Todo acerca del mundo del vino,
destilados, cervezas, café y mucho mas.

ACTUALIDAD
Objetos de deseo, novedades, agenda
y tips para estar a la Gltima.

DESTINOS
El turismo gastronoémico -
en alza mas que nunca.

ARQUITECTURA,
ARTE Y DISENO
Siempre mano a mano con la gastronomia -
hoteles, restaurantes, ambiente, disefio de
muebles, vajilla, cristaleria, colores, aromas-.

FOOD&WINE
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SECCIONES EDITORIALES
PRINT & DIGITAL

TENEMOS UN
ESPACIO PARA
TU MARCA
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VIDEOS:
Resefas, entrevistas, coberturas e
informacién para consentir al paladar.

MICRO SERIES:
Producciones originales
de 6 a 8 capitulos.

CONTENIDO
TEMATICO:
Cada bimestre publicamos informacion
alrededor de un tema en especial.
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CALENDARIO EDITORIAL
FOOD&WINE

FEBRERO / MARZO

» México multicultural, un pais de ida y vuelta.

» Cruce de culturas a través de la
gastronomia

 Entrevista a Margulles, la importancia
del sonido en un restaurante

* Entrevista al sommelier del Celler
de Can Roca, Joseph Roca: su gran vinculo
con México

* Entrevista a Enrique Olvera

« Especial Oaxaca

WEB Y RRSS:
* Réplicas de contenidos + especial de videos
de mixologia y recetas chefs
» Capsulas especiales: 14 de Febrero
- 4 restaurantes romanticos para pasar
tu dia especial

ABRIL 7/ MAYO

* La conquista asiatica: restaurantes
en México. Entrevista a Mitsuharu Tsumura
del restaurante Maido en Lima

* Lorena Vieyra y su obsesion por el detalle

* Asia en Houston

« Whisky japonés y arquitectura Zen

WEB Y RRSS:

* Réplicas de contenidos + especial de videos
de mixologia y recetas de chefs orientales

» Capsulas especiales: 6 entregas en video
de Asia en tu barrio

EN ESPANOL

JUNIO 7 JULIO / AGOSTO

» Especial de destinos gays

« Especial de cruceros

* L as costas mas codiciadas

» Especial de belleza y gastronomia

WEB Y RRSS:
* Réplicas de contenidos + especial de videos
de mixologia y recetas de chefs

SEP /7 OCT / NOV

* Especial de nifios: inicio del colegio,
lugares de fin de semana, alimentaciony
restaurantes con entretenimiento

« Gastronomfa: Africa desconocida

» Un recorrido por los agaves de nuestro pais

WEB Y RRSS:

* Réplicas de contenidos + especial de videos
de mixologia y recetas de chefs del maiz +
especial Best New Chefs

DIC / ENE / FEB

* Regalos y lujo
* Tendencias 2024

WEB Y RRSS:

* Réplicas de contenidos + especial de videos
de mixologia y recetas chefs

« Inicio de las cenas Best New Chefs
202372024
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ESPECIFICACIONES EN ESPANOL
PRINT

, 1 /2 PAGINA
1 PAGINA I COLUMNA HORIZONTAL DOBLE PAGINA
LAMECS
A corte: 21.0x 27.5cm A corte: 6.8 x 27.5 cm “ A corte: 21.0x13.7 cm A corte: 42.0x27.5cm
A caja: 20 x 26.5cm A caja: 5.8 x27.5cm ; ‘I)sﬁé‘f”’? :AE A caja: 20 x12.7 cm A caja: 41x 27 cm
Con rebase: 22.0x28.5cm Con rebase: 7.3 x28.5cm = Con rebase: 22.0x14.7 cm Con rebase: 43.0 x 28.5 cm

FECHAS DE CIERRE

2023
ESPECIFICACIONES e e o
. - . .y . * ABRIL 7 MAYO:
«  Parauna mejor reproduccion, los materiales deben * Lasimagenes deben ser CMYK a 300 dpi. No deben CIERRE COMERCIAL: 17 DE MARZO 2023
ser enviados en un formato de archivo digital PDF. utilizarse imagenes en formato JPEG.
No se aceptan archivos de aplicaciones como Adobe * Los archivos deben incluir recorte estandar, rebase * JUNIO 7 JULIO /7 AGOSTO
lllustrator, QuarkXpress ni Pagemaker. y marcas centrales fuera del drea de la imagen. CIERRE COMERCIAL: 18 DE MAYO DE 2023
Se debe enviar una prueba de color con barras de « SEP/ OCT/ NOV:
+ Todas las imagenes deben ser enviadas en alta calibracién incluidas. CIERRE COMERCIAL: 18 DE AGOSTO DE 2023
resolucion, las fuentes deben estar en curvas y ser + Paralos anuncios de doble pagina considerar 1 cm
 DIC / ENE / FEB:

incluidas cuando el archivo sea creado. de medianil.
CIERRE COMERCIAL: 17 NOVIEMBRE DE 2023
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iVive un fin de semana
inolvidable!

La mejor experiencia gastrondmica vuelve en
2023 mas grande y espectacular que nunca.
Food & Wine Festival regresa y promete reunir
a las cocinas y protagonistas que han
cambiado nuestra forma de comer y beber.

Durante el evento tendremos clases de cocina,
catas, degustaciones, espacios VIP, musica y la
oportunidad de conocer a los chefs que son
considerados como las promesas e
innovadores en la gastronomia mexicana.

Preparate para disfrutar dos dias llenos de
comida y acompafado por la publicacion lider
en gastronomia: Food & Wine.



Informacion general

e Evento
FOOD & WINE Festival 2023

e Fechas
11y 12 de noviembre

o Lugar
CAMPO MARTE

e Horarios
Sdbado de 12:00 a 22:00 hrs.
Domingo de 12:00 a 19:00 hrs.

e Aforo esperado
2.000 asistentes por dia

e Publico objetivo
Foodies y sibaritas citadinos o del interior de la Republica.
Familias NSE ABC+ que disfrutanel buen comer y beber, el
arte, el disefio y el buen vivir.
Turistas (nacionales e internacionales) de visita en CDMX.

FOOD&WINE

FESTIVAR

CLICK EN LA IMAGEN



https://www.facebook.com/watch/?v=846430203224538
https://www.instagram.com/p/Clb_98cO7a6/

Experiencias
Gastronomicas

Show cooking con 5 estrellas de los
Best New Chefs F&W 2023.

Show cooking con mas de 15 chefs
consagrados.

Master classes de mixologia.

Sala de catas y maridaje de productos.

Pabellones de comida y bebida
nacional e internacional.
Pabellones con productos de arte y
marcas de lujo y consumo.

Secciones y Actividades

Hospitalities
y Espacios Privados

° Hospitality VIP para sponsors.

° Barras 360 y espacios lounge.

° Sala infantil (con actividades
didacticas y de juego)

Experiencias
Artisticas

F&W Night experience: concierto,
gastronomia y mixologia bajo las
estrellas







5
chefs

Parte del atractivo del
Festival es conocer a los
seleccionados por Food &
Wine como los Best New
Chefs y probar sus
creaciones para entender
por qué son los
representantes de la
cocina mexicana mas
creativa.
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Las marcas participantes & (\ 5 S e 0“53"‘\"""
tienen la oportunidad de ' | /w,'
presentar sus productos a
una audiencia interesada
en conocer lo mejor de la
gastronomia mexicana, ya
sean restaurantes, bebidas
O experiencias culinarias

en tendencia.

El Festival ofrece
diferentes opciones de
contratacion de espacios
para todo tipo de
negocios del sector
gastronomico.
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Ubicado en el corazon del barrio gastronomico de la Ciudad
de México, Food & Wine Table es un espacio destinado a la
cocinay ala colaboracion, a la creatividad, a las artes y oficios
que rodean a la buena mesa.

Mes a mes Food & Wine Table sera el anfitrion de experiencias
culinarias disefladas de la mano de los mejores chefs de México
y el mundo siempre bajo la curaduria de nuestros expertos
editoriales en gastronomia y enologia.

LAAAEAY AN R ot

www.foodandwinetable.mx

PR | @FoodandWineEs



https://www.facebook.com/FoodandWineES/videos/994571494561459

FOOD&WINE

EN ESPANOL

TABLE

= » Youlube

CLICK EN LA IMAGEN
PARA VER EL RECORRIDO

www.foodandwinetable.mx

@FoodandWineEs
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https://www.youtube.com/watch?v=Pkvk1U7_UM8

FOOD&WINE

EN ESPANOL

TABLE

CUSTOMIZED EXPERIENCES

BENEFICIOS ALCANCES
Asociacién de marca Food and Wine en Espafiol Si
Curaduria editorial para la experiencia F&W y tu marca
Presencia de marca en STD, invitaciéon y menu impreso Si
Venue, catering y servicio
Welcome drink Si
Convocatoria para 20 personas
Hostes y equipo embajador de F&W Si
Nota editorial de amplificaciéon + RRSS
Videomemoria del evento it
|G Stories en tiempo real
Pagina en edicién bimestral impresa 1

PATROCINIO $230,000 + IVA
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PARA 30 PERSONAS

« EXPERIENCIA NIPONA

»  Una experiencia nipona con sake mexicano y atun sustentable del Pacifico. Nami y Aquafarms se dan la
mano para ofrecernos un welcome cocktail + master class de sake y attin aleta azul sustentable + cena.

« CATA DE CAYMUS (BEST WINE OF THE WORLD)

»  Laembajadora de Vinos Wagner (CA), Ana Luis Suarez) imparte una cata magistral seguida de una cena
para amantes de la carne creada por un Meat Master de USMeat y un maridaje inédito.

» TIKKI THAI

»  Lamixologia del Caribe preparada de la mano de Flor de Cafa junto a la cocina tailandesa de Somsri,
chef de Galanga. Una noche de color y calor con cena maridaje.

APERITIVO ESPANOL

Tapas y Vermu de la mano de los chefs de Bulla y la sommelier Sandra Buch, que nos cuenta los
secretos de verm( y su maridaje con las delicias espafiolas mas famosas: croquetas, tortilla de patatas,
ensaladilla rusa y mas.

« CORTE DE JAMON Y VINOS PARA SU MARIDAJE

»  bJotas nos ensefia cual es el corte de jamén perfecto y lo maridamos con vinos de Espafia, seguimos la
experiencia con un ment a base de cerdo ibérico. Del cerdo nos gusta hasta los andares.

« DESDE ARGENTINA CON AMOR

»  (Catade vinos de Trivento con un menu creado por el chef Marcelino Castro, chef ejecutivo de La Cablera
(Latam 50 Best en Buenos Aires).

« MAIizZ, CORAZON DE MEXICO

»  Elchef de Siembra, Israel Montero, prepara una cena formato céctel elaborada con maiz y maridaje con
cocteles Abasolo y vino mexicano.

« OLIVE ACARICIA EL CORAZON: CATAY COCINA MEDITERRANEA

»  Catade aceite de olivay un ment que Josefina Santacruz nos prepara inspirado en la cuenca mediterra-
nea: Espafia, Francia, Italia y Oriente Medio. Cena con vinos del mundo.

« CERVEZA, MARIDAJES IMPOSIBLES CON COCINA EXOTICA

» Lacerveza es la bebida perfecta para maridar comida especiada, encurtidos y picantes. Preparamos un
menu de la mano de Andrea Sayeg de Alay Alay para demostrar el poder de esta milenaria bebida.
Cata + cena formato tapas orientales.

» QUESOS DE FRANCIA CON BLANCOS CHATEAUX

» ¢Sabias que los quesos maridan con el vino blanco mejor que con el tinto? Te lo contamos en nuestra
cena especial homenaje a Francia de la mano de Quesos de Francia y Cavas del Vino.

» BUBBLES & CHRISTMAS

»  Catade caviar y champagne seguida de una cena de lujo para que no nos olvides en 2024.

P

¥



FOOD&WINE
THE PICNIC EXPERIENCE
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Experiencias teméaticas fuera de lo habitual. Invitamos a
un grupo de amigos de F&W a comer delicioso, charlar de
todo y disfrutar de un ambiente relajado: jen un picnic!

Al finalizar el picnic visitaremos un destino inolvidable
como un festival de mdsica, una exposicion de arte o un
evento de entretenimiento.

» YouTube
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¢Como pelar langostinos segln José Andrés?

_ CLICK EN LA IMAGEN _
www.foodandwinetable.mx PARA VER EL VIDEO @FoodandWineEs



https://www.youtube.com/watch?v=84LLSzRFzk0
https://www.youtube.com/watch?v=84LLSzRFzk0
https://www.youtube.com/watch?v=84LLSzRFzk0

PROYECTOS ESPECIALES

FOOD&WINE

EEEEEEEEE



« Serie con 6 capitulos, de 3 a 5 minutos cada uno.

FOODSWINE THE HAPPENING . Contenido 100% en video.

« Amplificacidon en ecosistema digital (Facebook,

c 0 N V I S 'I' A A I. M A R Amplificacién on ecosistemEEII

Réplica de contenidos videos en los otros medios
del grupo BLM (Forbes, Instyle, Robb Report).

La experiencia de viajar a la playa se disfruta mas cuando probamos
la comida local. Es aventurarnos a conocer los sabores que distin-
guen a nuestro destino y que quiza no tenemos oportunidad de pro-
bar en otro lado.

Con Vista al Mar nos lleva a recorrer las mejores playas de México
para vivir la comida en su lugar de preparacion y encontrarnos con
los platillos y chefs que encuentran en el mar su inspiracion.



EN ESPANOL

FOODSWINE.
N &

Un viaje para hacer conciencia de la necesidad n .
de tomar decisiones considerando un consumo ‘
sostenible. Almismo tiempo que degustamos sabores
y conocemos a los cocineros mas relevantes.

Estimular y reforzar las relaciones directas detrabajo, =
colaboracidén, amistad y solidaridad entre cocineros y
productores. Reconocer las tradiciones gastronémicas

y saberes artesanales locales.

Poner en valor los productos de los Baluartes, del Arca
del Gusto y de las pequefias producciones, “buenas, 1% y
limpias y justas’, salvaguardando la biodiversidad

-

alimentaria y el entorno.
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4 CAPITULOS

Un recorrido de por los distintos aspectos que
componen el movimiento de Slow Food, con
algin reconocido chef del movimiento, donde
descubriremos los aspectos mas relevantes y los
distintos componentes que completan este ciclo de

FOOD<WINE sustentabilidad.

EN ESPANOL

PABLO FERRER
CHEF

Es un apasionado de la grandeza de
los mares mexicanos, representan
su mayor inspiracion y el inicio de la
historia de El Sargazo.

El conocer el origen de los productos
que distribuye se convirtié para
Ferrerenunablsquedaqueleacerca
cada vez mdas a los productores,
agricultores, pescadores, ganaderos
y chefs que transforman los alimentos
y regresan al inicioy a la ra|’z.‘ ‘

SLOWEISH

CAPITULO:

SLOW CHEESE &

CAPITULO 2


Ana Cecilia Perez



FOOD&WINE THE HAPPENING
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TEZEYYT N WeéxicoCit

Una serie co-producida por Food & Wine en
Espaiol que presenta lugares icénicos que han sido
una influencia gastronémica y cultural en la vida de
su barrio. Iniciaremos en la Ciudad de México y la
franquicia se extendera a otras capitales (Puebla,
Monterrey, Guadalajara, Oaxaca).
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Aspectos a considerar:

* Tiene un numero determinado de afios en funcionamiento

« Parroquianos lo recomiendan

» Lugares de destino

» Valen un detour

» Tradicion familiar (recetas que han pasado de una
generacion a otra)

» Platos y personajes iconicos

» Son testigos de los cambios y de la historia del barrio

Orgullo de Barrio 9: Bar la opera

CLICK EN LA IMAGEN


https://www.youtube.com/watch?v=A1G67wDvzoo

DIGITAL

FOOD&WINE
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EN ESPANOL
CONTENT

Nota digital publicada en el sitio web de la

B RA N D E D C O N T E N T marca con posteos de difusion en FBy TW.

FORMATOS DIGITALES INFOGRAFIA

Se publica en redes sociales de F&W y es un
contenido para educar o informar de forma
sencillay visual sobre un tema o producto.

— FOOD&WINE

cPor qué amamos
Galaxy S22 Ultra?

ES EL SMARTPHONE PERFECT PARA SACAR EL
ARTISTA FOTOGRAFICO GUE TIENES DENTRO

& (@)

. Vi = Y LB . ' MODO NIGHTOGRAPHY S CAMARAS DE LUJO
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FOODsWINE

=
Madrid un auténtico paraiso

gastronémico que hay que disfrutar - s o ey o

Food & Wine Advertorial 19 mayo, 2022

VIDEO
Con material de cliente
o produccién propia.

TECNOLOGIA PRACTICA

FOOD&WINE

CLICK EN LA IMAGEN
CLICK EN LA IMAGEN CLICK EN LA IMAGEN


https://foodandwineespanol.com/madrid-un-autentico-paraiso-gastronomico-que-hay-que-disfrutar/
https://es-la.facebook.com/FoodandWineES/photos/1965373176979719

EN ESPANOL

FOOD &WINE EMAIL BLAST

Envio de correo masivo a nuestra base
de datos. Puede ser contenido propio

BRANDED CONTENT de la marca o elaborado por el equipo

editorial. Incluye un CTA para dirigir

FO RM AT O S D I G I TLA L E S trafico a un sitio web de la marca.

Madrid, FOODsWINE
la capital dela diversidad P o
<Como tlomar las mejores folos

gaS[l‘OnémiCa de comida con Lu celular?

Si te gusta tomar fotos do platilics edidas para
compartirlas en redes sociales, entol jue lograr
la toma perfecta toma su tie ¢
Te damos nuestros consejos de expertos
para sacar las mejores fotos y videos.

BUSCA EL MEJOR ANGULO
Y PRESENTACION

Reéstaurantes estrella Michelin; establécimientos.
centenarios; hoteles con cocina de autor; mercados ;
gourmet; gastronomia sostenible; innovadoras rutas de Gl i I cir mas 2

S
en la mesa, prueba

tapas; cocteleria premiadainternacionalmente y hasta rutas f = p s 5
por cocinas historicas de residencias reales. - % (o5 altaras, DRIGRIOL

{Toma nota para tu proxima visita!

CUIDA LA ILUMINACION

Sabemos que las fotos oscuras no

u ! MADR'D suelen ser tan llamativas vy, claro

POSTEO EN
SOCIAL MEDIA

Publicado en Facebook y/o Instagram con mate-

rialdel cliente o F&W. Incluye copy y espacio para

linkdemarca.editorial.IncluyeunCTAparadirigir
trafico a un sitio web de la marca.

FO&OD
WINE

EN CSPANCL

Food & Wine en Espaiol
@ NineES - oy < 4 ¢ Revista

© Mas informacion

Inicio Més v il Te gusta @ Mensaje Q

Foop Food & Wine en Espaiiol ¥
WiN_E 2 deeneroalas21.00-Q

El Compita es una taqueria que ofrece birria estilo Tijuana en plena colonia Roma

NOL.COM
una oda a la birria estilo Tijuana en Ciudad de México

CLICK EN LA IMAGEN


https://www.facebook.com/FoodandWineES/posts/pfbid09hdvZnTkq4SwhpPzUcxNqYMBcMdpG2cb2Aq6maj3h7obQ2SotBvS3kfSbfqegFChl

- SRIEN FOOD&WINE

EN ESPANOL
Historias detras de los ingredientes, alimentos o pro-
ductos para resaltar su modo de cosecha o elaboracién.
Recorrido audiovisual de manera detallada y en voz de los
protagonistas que dan origen a las marcas mas valoradas
por los consumidores.

-
Antes la gente se sentaba y deciaiEnt | I

CLICK EN LA IMAGEN

www.foodandwinetable.mx PARA VER EL VIDEO @FoodandWineEs



https://www.youtube.com/watch?v=bE_3zStfAfo
https://www.youtube.com/watch?v=bE_3zStfAfo
https://www.youtube.com/watch?v=bE_3zStfAfo

"DESTING FOOD&WINE

EN ESPANOL

Recomendacion de escapes y lugares para visitar, acom-

panadas por guias de ciudades, hoteles y restaurantes.

;. Cual es el siguiente destino que marcara tu calendario
de viajes? Te damos las pistas.

= % Youlube

, ~visita Brasseri» =
para beber una cerveza-

os de la reglond
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https://www.youtube.com/watch?v=0O6AZ8mAAm4
https://www.youtube.com/watch?v=0O6AZ8mAAm4
https://www.youtube.com/watch?v=0O6AZ8mAAm4

PERSE)LNAJE FOOD&WINE

EN ESPANOL

Acompananos a conocer la rutina de los personajes que
marcan tendencia en la industria enogastrondmica.
Un contenido revelador y fascinante que te acerca a la
historia, vocacion y éxitos de sus protagonistas.

Oportunidad de product placement e interaccién entre
personaje y la marca.

- Mikel'Alonso
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El Personaje | Un dia con el chef Mikel Alonso
Todos Restaurantes Videos relacionados

MacBook Pro
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https://www.youtube.com/watch?v=S9iyIdE1ygc
https://www.youtube.com/watch?v=S9iyIdE1ygc
https://www.youtube.com/watch?v=S9iyIdE1ygc
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Elisabetta Lampedecchia
CHIEF STRATEGY OFFICER

elampedecchia@forbeslatam.net
97158 5057298

Elisa Cadenas
COUNTRY MANAGER MEXICO
ecadenas@forbes.com.mx
555909 7115

Adolfo Gonzalez
DIRECTOR COMERCIAL
FOOD & WINE EN ESPANOL
agonzalez@foodandwine.mx
55 4145 2372

Maite Mendoza
COORDINADORA COMERCIAL
mmendoza@foodandwine.mx
555520 0044

Barbara Galindo
HEAD KAM'S
bgalindo@forbes.com.mx
552260 6107

Diego Suarez

GERENTE KAM'S
dsuarez@forbes.com.mx

GERENTES COMERCIALES

Maria Eugenia Pérez
mperez@foodandwine.mx

Vanessa Escalante
vescalante@forbes.com.mx

Diana Rico
drico@forbes.com.mx




